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TOLZER HELL 0,51 €5,20
Alk: 4,8 % vol Stammwiirze: 11,8 % Hopfen: Tradition, Saphir
Aroma: malzig, hopfig, fruchtig Bittere: drei von fiinf Hopfen @@@®0OO
Malz: helles Gerstenmalz und helles Karamellmalz

Aus feinsten Rohstoffen gebraut, vergoren bei kiihlen Temperaturen und anschliefSend
viel Zeit zur Reifung. So entsteht ein Helles wie es sein muss, hopfig frisch
im Aroma und vollmundig suffig im Geschmack.

TOLZER WEISSE 0,51 € 5,40
Alk: 5,2 % vol Stammwiirze: 12,2 % Hopfen: Herkules, Tradition, Mandarina Bavaria
Aroma: Banane, Mango, Zitrusfriichte Bittere: einer von finf Hopfen ® OOOO
Malz: helles Weizenmalz, helles Gerstenmalz und helles Karamellmalz

Gebraut mit ausgesuchten Malzen und aromatischen Hopfensorten, klassisch vergoren in
offenen Géarbottichen und ausreichend Zeit zur Reifung, so erhalt unser WeifSbier seinen
erfrischend fruchtigen Charakter.

TOLZER HELL alkoholfrei naturtriib 0,51 € 5,20
Alk: <0,5 % vol Stammwiirze: 6,00 % Hopfen: Herkules, Tradition, Saphir
Aroma: ausgewogen, slffig, hopfig Bittere: drei von fiinf Hopfen @ @@®0OO
Malz: helles Gerstenmalz, helles Karamelmalz

Wir bringen unser erstes alkoholfreies Bier ins Glas.
Durch den ausgewogenen Malzkérper und einer etwas héheren Hopfengabe, ist unser
alkoholfreies Helles der perfekte Durstléscher fiir alle, die auf Alkohol verzichten wollen.

TOLZER PILS 0,31 €4,00/ 0,51 € 5,40
Alk: 5,0 % vol Stammwiirze: 11,8 % Hopfen: Tradition, Saazer & Spalter, Select
Aroma: blumig, krauterartig, frisch Bittere: drei von finf Hopfen @@@®0OO

Pilsener Bier, oder auch Pils, ist ein nach der b6hmischen Stadt Pilsen benanntes,
untergériges Bier mit erh6htem Hopfengehalt.
Wir haben unser Keller Pils bewusst mild gehalten und mit einem speziellen Grinhopfen
kaltgehopft, um dem Bier dadurch blumige, florale Aromen hinzuzuftigen.



HELLER BOCK 0,51 €5,50 /0,31 €4,10
Alk: 7,4 % vol Stammwiirze: 16,8 % Hopfen: Herkules, Tettnanger
Malz: helles Gerstenmalz, helles Karamelmalz
Aroma: malzaromatisch, kraftig, wiirzig, grasig
Bittere: drei von finf Hopfen @ @@®@OO

Ein perfekt abgestimmter Malzkoérper gibt dem Bier eine schéne Vollmundigkeit, ohne dabei
zu schwer zu wirken. Der hohe Endvergidrungsgrad verhindert eine mastige Stifie. Durch
den Einsatz der beiden traditionellen deutschen Hopfensorten Herkules und Tettnanger
wird das gesamte Geschmacksprofil angenehm abgerundet. Der Kohlensduregehalt und
damit die Rezenz unseres Bocks wurde bewusst dezent gehalten, somit ist er sehr stffig
und rund.

WEIHNACHTSBOCK 0,33 1Flasche € 4,30
Alk: 7,2 % vol Stammwiirze: 16,4 % Hopfen: Herkules, Saazer
Aroma: malzig, herbstfS Bittere: drei von funf
Malz: dunkles Gerstenmalz,helles Gerstenmalz, dunkles Karamellmalz

Zum Abschluss unseres Spezialbierjahres prasentieren wir traditionell ein wahres
Festtagsbier. Bereits sechs Monate zuvor mit verschiedenen Spezialmalzen und
ausgesuchten Hopfensorten eingebraut, tiberzeugt dieser dunkle Bock durch eine rétlich
braune Farbe und einen malzig, vollmundigen Geschmack.

TOLZER PALE ALE 0,33 1 Flasche € 4,80

Alk: 5,2 % vol Stammwiirze: 11,8 % Hopfen: bayerischer Cascade, Callista, Citra
Malz: helles Gerstenmalz, helles Karamellmalz, Weizenmalz

Aroma: Zitrone, Mandarine, exotische Friichte Bittere: drei von finf Hopfen @ @@®QOO

Ein Pale Ale wird vorwiegend aus hellen (= Pale) Malzsorten gebraut und mit speziellen
obergérigen (Ale-) Hefen vergoren. Diese Ale-Hefen, welche vor allem in England, Belgien
und in den USA eingesetzt werden und auch in Deutschland nicht mehr wegzudenken sind,
verleihen dem Bier eine angenehme Fruchtigkeit.

Wir unterstiitzen diese noch durch den deutlichen Einsatz der fruchtig herben
Aromahopfensorten bayerischer Cascade, US Cascade, Callista und Citra. Vor allem die im
Kaltbereich eingesetzten Sorten harmonieren untereinander prachtig.

Das alles zusammen, der zuriickhaltende Malzeinsatz, der deutliche Hopfeneinsatz und die
intensiven Gararomen der obergarigen Ale-Hefe, machen dieses Pale Ale zu einem
erfrischend fruchtigen, aber auch herben Geschmackserlebnis.



